
Salade périgourdine  

Foie gras de canard mi-cuit, confit de cerises poêlées

Burrata et carpaccio de tomates cœur de bœuf à l’huile de basilic 

Salade de chèvre chaud du Périgord au miel et noix 

Truite en gravelax, condiment d’avocat au citron vert

Filet de poulet croustillant en salade façon césar

ENTRÉES

16 € {PLAT 18 €}

19 €

15 €

14 €

17 €

15 €

Burger Cheese maison et frites fraiches

Burger Périgourdin au foie gras et confit oignons rouges, pommes Sarladaise

Noix d’entrecôte Angus, frites fraiches et salade, sauce au poivre vert 

Cuisse de canard confite, pommes fondantes aux herbes fraiches

Aiguillette de canard, jus à la moutarde violette, mousseline de carottes 

Pêche du jour et poêlée de légumes de saison, sauce vierge

PLATS

18 €

23 €

32 €

22 €

24 €

26 €

Assiette de fromages affinés de nos régions

FROMAGES

12 €

Profiteroles au chocolat chaud et chantilly

Panna cotta pistache et fraises de nos régions

Tiramisu au café

Tarte chocolat aux noix caramélisées

DESSERTS

8 €

8 €

8 €

8 €

À LA CARTE

MENU DE LA SEMAINE À L ’ARDOISE

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 

Entrée + Plat + Dessert 

 27 €

32 €

(Hors boissons & hors week-end)

Prix nets TTC en Euros. Taxes et service compris
Liste des allergènes disponible sur demande auprès de nos équipes

ORIGINE VIANDE : CANARD / filet de Poulet France - BOEUF Angus Uruguay



Perigourdine Salade

Foie-Gras mi-cuit, cherry compote

Buratta and beefsteak tomates with basil oil

Melted Perigord goat cheese salade, wallnut and honey

Gravlax of trout, with avocado and lime condiment

Cesar salade, with crispy chicken

STARTERS

16 € {MAIN 18 €}

19 €

15 €

14 €

17 €

15 €

Cheese burger, fresh chips

Perigourdin burger with foie gras, red oignon, Sarladaise potatoes

Rib Steak Angus, fresh chips, salade, green pepper sauce

Confit duck leg, with fondant potatoes and fresh herbs

Duck fillet, violet mustard sauce, carrot purée

Fish of the day with végétales and fresh sauce

MAINS

18 €

23 €

32 €

22 €

24 €

26 €

Plate of cheese from our regions

FROMAGES

12 €

Profiteroles

Pistachio and strawberry panna cotta

Coffee flavour tiramisu

Choclate tarte with caramelised wallnuts

DESSERTS

8 €

8 €

8 €

8 €

À LA CARTE

MENU OF THE WEEK (CHALKBOARD)

Starter - Main or Main - Dessert

Starter - Main - Dessert

 27 €

32 €

(Excluding drinks & excluding weekends)

Net prices including tax in Euros. Taxes and service included
List of allergens available on request from our teams

MEAT ORIGIN: DUCK / Chicken fillet France - Angus BEEF Uruguay


